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ikten aus der Kiiche

Unsere Chefs de Cuisine kombinieren
ur Sie eine kulinarische Vielfalt exotischer
Kostlichkeiten aus aller Welt mit den

onalen Besonderheiten aus der Region.

ich konnen Sie auch aus einer Vielfalt
veganer und vegetarischer Speisen wahlen.
Auf Anfrage bereiten wir Ihnen halal*,

koscher* und Speisen fir Allergiker vor.

Wir stehen lhnen fir Ihre Buchungen
im Fraport Conference Center und bei allen
Fragen gern auch mit individuellen Lésungen

und Buffets zur Verfigung.

www.fraport-conference-center.de
fracc-reservierung@fraport.de
+49 69 69070500

cher bestellen Sie bitte mindestens 5 Werktage vor.
Informationen zu den Allergenen der Tagesgerichte erhalten Sie von

unseren Mitarbeitern.
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Unsere praktischen Packages

Schnell und individuell gewdhlt
Finest Meeting

Snacks, Softdrinks und Gebdck fiir Meetings bis zu vier Stunden - von Classic bis Deluxe

Business Full Day

Wadhlen Sie ein 3-Gdnge-Menii zusdtzlich zu Ihrer Finest-Meeting-Auswahl

My Selection

Als Ergdnzung oder individuell kombiniert. Zwei raffinierte Teilchen oder Portionen:

Héppchen, Salate, Snacks, aus der Suppenkiiche, der Patisserie oder von der Salatbar



Finest Meeting Packages

Snacks, Softdrinks und Gebdick
fiir Ihre Meetings bis zu vier Stunden
Alle Packages sind inklusive warmen und

kalten Getranken sowie zwei Stiick Feingeback

pro Person.

Classic

Premium

Deluxe




Business Full Day Package

Wihlen Sie ein 3-Gdnge-Menii zusdtzlich
zu lhrer Finest-Meeting-Auswahl. Kaffee und
Teespezialititen sowie Kaltgetrdnke

sind in lhrer Getrdnkepauschale enthalten.

Bitte beachten Sie, dass erst ab einer
VeranstaltungsgrofRe von mindestens
10 Personen zwei Hauptgange ausgewahlt

werden kdnnen.

Bei groReren Veranstaltungen ist auch eine
dritte Auswahl moglich, wobei hier eine

vegetarische Version von einem der beiden

bereits ausgewdhlten Hauptgange serviert wird.

Eine Mehrfachauswahl gilt nur fur den
Hauptgang und nicht fur die Vor- sowie

Nachspeisen.

Vorspeise

Sie haben die Auswahl zwischen

Hauptgang

Dessert




My Selection

Als Ergénzung oder individuell kombiniert.
Je zwei raffinierte Teilchen oder
Portionen: Hédppchen, Salate, Snacks,

aus der Suppenkiiche, der Patisserie

oder von der Salatbar

Wechselnde Saisongerichte gibt’s

immer aktuell auf unserer Webseite.

Falls Sie zusatzliche Speisen wiinschen,
sollten diese mindestens drei komplette
Werktage vor Beginn lhrer Veranstaltung

hinzugebucht werden.

Unser Team vor Ort berét Sie gern
zur aktuellen Auswahl unseres

Catering-Angebots.

Frisch & Pikant

Deckel drauf! Mini-Brétchen 2,80 €
Wahlen Sie zwischen Kaiser-,

Koérner-, Laugen- oder Fitnessbrotchen,
lecker belegt mit

- Camembert und Radieschen

- Hollandischem Gouda und Trauben

- Saft-Kochschinken mit Gurke und Tomate

- Gerauchertem Putenschinken mit Ei

Edelsalami und Paprikamix

Gerauchtem Katenschinken, Gewirzgurke

Tomate, Mozzarella mit ligurischem Pesto

Raucherlachs mit frischem Meerrettich

Regionale Krustenstulle 3,80 €

- Frankfurter Krautercreme und Ei

- Spundekase mit Rosenpaprika und
Oberrader Kresse

- Rheingauer Rauchschinken mit

Meerrettich-Frischkdse und Gewdrzgurke

Sandwich-Ecke 4 €
Lecker belegt mit
- Caprese mit Aromatomate, Mozzarella
und Basilikumtapenade
- Salami Mailander Art, Bruschetta Aufstrich
- Sul-scharf gewdurztem Chili-Chicken
mit Mais und Paprika
- Gouda und getrockneten Tomaten

- Raucherlachs mit Dill-SoRRe

Wrap 3,80 €
herzhaft gefillter Weizenfladen mit

- Hummus-Falafel

- Sweet-Chili-Chicken-Salat

- Thunfisch-Mais-Paprika

- Hinterkochschinken-Pfeffergurken

- Tomate-Mozzarella Pesto

Kleines herzhaftes Plundergebdick 2,70 €
- Hahnchen-Curry-Tasche
- Spinat-Schnecke

- Letscho-Plunder

Ofenfrische Mini-Laugenbrezel 2 €

mit Hagelsalz

Ofenfrische Mini-Butterbrezel 2,50 €

Brain Food 5€

Dose Nussmischung (60 g)




Aus der Suppenktiche

Tagessuppe Chef’s Choice 5 €
Diese Suppe wechselt taglich,

sprechen Sie uns gerne an.

Tomatensuppe 7,20 €

mit frischen Pesto-Croutons

Pikante Gulaschsuppe 7,20 €

mit Paprika und Kartoffeln

Hdppchen-Auswahl

Sie kénnen die Fingerfood-Pauschale als
Ergdnzung oder auch als Alternative zu
einem der Meeting Packages wdhlen.
Suchen Sie sich gerne von den unten
genannten Vorschlégen je fiinf Teile

pro Person aus.

Fingerfood 17,50 €

- Falafel mit Hummus

- Gebratene Curry-Garnele auf
asiatischem Sesam-Gem{usesalat

- Kleine Rinderfrikadelle auf
Gurken-Kartoffelsalat

- Bunter Fruchtspiel

- Geflugel-Saté mit Erdnuss-Chili-Dip

- Ziegenkdse Crostini mit Paprika,

Honig und gestolRenen Pfefferkdrnern

Aus unserer Patisserie

Frischer Blechkuchen 2,80 €

- Schokoladen-Kirschkuchen
- Apfelstreusel-Kuchen
- Omas Kasekuchen

- Saisonales aus dem Backofen

SiiRes Mini 2,20 €
- Donut

- Muffin

- Gugelhupf

Saisonaler Obstkorb

zwei Teile pro Person

Aus der Salatbar

Bunter Salat

6 €

frische saisonale Blattsalate

und allerlei Grinzeug

Salatbowl! mit Rohkost

und Hdhnchen

frische Blattsalate, Rohkost und

gebratene Hahnchenbruststreifen

12,50 €

Unsere Biersorten

Radeberger Pils

0,331

Clausthaler herb, alkoholfrei
0,331

Erdinger Weilbier & alkoholfrei
0,33 |

4,30 €

4,30 €

4,30 €

Getrdnkepauschalen

In jeder Pauschale, bestehend aus Kaffee
und Teespezialitaten sowie Kaltgetranken,
sind zwei Teile Feingeback pro Person
enthalten. Zu weiteren Getranken beraten

wir Sie gerne individuell.

Kurzes Meeting
bis 2 Stunden 9,50 €

Halbtagespauschale
bis zu 4 Stunden 16,00 €

Ganztagespauschale
ab 4 Stunden 21,00 €

Pauschale im Rahmen
Ihrer Bewerbergesprache
bis eine Stunde 6,50 €

Die genannten Preise verstehen sich

pro Person.



Stand 08.24

Fraport AG

Fraport Conference Center
Hugo-Eckener-Ring 1
D-60547 Frankfurt am Main

Buchungshotline

Mo —Fr von 9-17 Uhr
Telefon +49 69 69070500
Fax +49 69 69070515

www.fraport-conference-center.de

fracc-reservierung@fraport.de



